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Programvalasztd gomb

A kenyér dsszeesik a siitési ciklus alatt

a kenyér tulsiilt (csokkentse az éleszté mennyiségét)
A kenyérnek durva, vastag dllaga van; mallik

a kenyér tulsiilt (csokkentse az éleszté mennyiségét)

A kenyérnek szokatlan ize van:
lejart szavatossagu hozzavaldt hasznalt
tal sok az élesztd

Ragados a kenyér s egyenetleniil szeletelheté
mindig flirészszer(i kést hasznaljon
hagyja a kenyeret kihtilni a szeletelés eldtt

A kenyérnek minden haszndlatkor mas az alakja és a sulya:
allanddan biztositsa a pontos mennyiséget
a szoba hémérséklete vagy a siitési idétartam hossza nem volt megfeleld

A dagasztolapat kijon a kenyérrel egyiitt:
ez nem hiba, hasznaljon nem fém alapu eszkozt ennek eltavolitasara.
FIGYELEM! A dagasztdlapat forro!

A kenyér egyik széle lisztes:
megtorténhet, hogy a sarokban 1év0 lisztet nem tudja a lapat egyenletesen elkeverni, igy néhol ott marad.
Fa vagy miianyag szerszammal tavolitsa el az edénybdl.

Ha a késziilék nem miikddik, és atnézte az eléfordulo hibakat, kérjiik forduljon a hivatalos markaszervizhez!

Fontos biztonsagi eléirasok

Ne ¢érintse a késziilék forro feliileteit (a fedél belsd fémfeliiletét, a kenyérsiito tartaly fogantyujat, stb.).A
forrd kenyérsiitd tartaly kivételéhez mindig hasznaljon véddkesztyiit!

A késziiléket csak rendeltetési céljara, a hasznalati utasitasban eléirt modon és kizarolag haztartasi célokra
szabad hasznalnia.

Ne hasznalja a késziiléket, ha a késziilék vagy a csatlakozé vezetéke sériilt vagy ha a késziiléket véletleniil
elejtette.

Ne meritse a késziiléket, a csatlakozd vezetékét és a dugaszoldjat valamint a kenyérsiité edényt vizbe vagy
barmely egyéb folyadékba - még tisztitas céljabol sem.

Mindig hiizza ki a csatlakoz6 vezetékét a halozatbdl, miel6tt a késziiléket tartozékaival Gsszerakja vagy
szétszedi, mieldtt a késziilék tisztitasahoz fogna, vagy miutan a késziilék hasznalatat befejezte.

Ne engedje, hogy a csatlakozo vezeték szabadon logjon a késziilék mellett és éles vagy forrd feliiletekkel
(géztlizhely égbjével, villanytiizhely lapjaval, stb.) érintkezzen!

Gyermekek elektromos késziilékeket nem hasznalhatnak! A késziiléket ezért tartsa minél tavolabb
gyermekétdl.

Ne tegye kezét a késziilék siitékamrajanak belsejébe, miutan a siit6tartalyt kivette. Ne érintse a késziilék
mozg6 részeit!

Ne tegyen a megengedett mennyiségnél tobbet a késziilékbe: ezzel a késziiléket tilterheli és tonkre is teheti!
Ne tegye ki a késziileket kozvetlen napsiitésnek, ne hasznalja forro feliiletek kozelében vagy huzatos helyen.
Mindezzel a késziilék flitését befolyasolhatja és az elkésziilt kenyér mindségét ronthatja. Ne hasznalja a
késziiléket szabadban.

Ne hasznalja a késziiléket liresen: ezzel stilyos karokat okozhat a késziilékben!

Ne takarja le a késziilék fedelének szell6zényilasait és hasznalata kozben mindig gondoskodjék a késziilék
megfeleld szell6zésérol.

A késziiléket és a kenyérsiité edényt minden hasznalat utan - de csak miutan teljesen kihiilt - alaposan
tisztitsa ki!

Figyelem!

A fiitészal elso bekapcsolasakor a leégd olaj miatt a késziilék szell6zOnyildsain rovid ideig flist jelenthet
meg. Ez nem hiba jelenség.



Gyakorlati tanacsok

A késziilékkel siitott kenyér mindsége, formaja és ize igen sok feltételtdl fiigg: a felhasznalt hozzavalok mindségétol, az eldirt
pontos mennyiségek betartasatol, tovabba a kornyezeti homérséklettdl és nedvességtartalomtol is. A lehetd legjobb mindség
elérése érdekében fogadja meg néhany tanacsunkat.

A kenyérsiitd a kornyezetétdl nem elszigetelten mikodik, ezért a homérséklet is nagy mértékben befolyasolhatja makodéseét.
Ha nagyon meleg az idd vagy a késziiléket meleg konyhaban hasznalja, a kenyér nagyobb mértékben megkel, mint hideg
iddben. Az idealis kornyezeti hdmérséklet a késziilék mikodéséhez 20 és 24 C' kozé tehetd.

Nagyon hideg napokon a vizet hagyja mintegy 30 percre allni, hogy szobahdmérsékletre melegedjék. Ha a hozzévaldkat a
Hutdszekrénybdl veszi, azokkal is ugyanigy tegyen.

A késziilékbe tett minden hozzavald szobahdmérsékletii legyen, ha a recept mast nem ir eld. Az egy Oras siitéshez példaul a
folyadékot elore fel kell melegitenie.

A hozzavalokat a recet altal eldirt szigoru sorrendben tegye a siitdedénybe. A szaraz élesztot oly modon kell az edénybe
helyeznie, hogy a folyadékkal semmiképp se érintkezzen, mieldtt az anyagok osszekeverése megkezdddik.

A hajszalpontos mérés elengedhetetlen feltétele annak, hogy az elkésziilt kenyér mindségével elégedett legyen. Alegtobb
probléma a mérés pontatlansagabol vagy valamely hozzavalo kifelejtésébdl adodik. Tartsa be az eldirt mennyiségeket.
Hasznalja a késziilékhez kapott mérdkanalat és mérdpoharakat.

Mindig friss hozzavaldkat hasznaljon, melyek lejarata még nem varhato. A meleg idoben kiiléndsen gyorsan romlo
hozzavalok tej, sajt, zoldségek, gylimolcsok hasznalatdval legyen dvatos.: ilyeneket lehetdleg akkor hasznaljon, ha a
kenyeret azonnal el akarja fogyasztani.

Ne hasznaljon til sok zsiradékot: a zsiradék gatat alkot az élesztd és a liszt kdzott s igy lassitja az élesztd hatasat. Az igy
késziilt kenyér nehéz, tomor allagu lesz. A vajat és a zsiradékot darabolja fel, mieldtt az edénybe teszi.

Ha gytimélcsokkel izesitett kenyeret siit, a viz egy része helyett hasznaljon gyiimélcsleveket: narancslét, almalét, ananaszlét.
Folyadék helyettesitéseként zoldség -¢és gytimolcsleveket is batran hasznalhat. A burgonya fozdleve is kivaloé folyadék
-helyettesitd anyag: keményitd tartalma az élesztot taplalja és kivalé mindségi, puhabb és tartésabb kenyeret eredményez.
Zoldségekkel is gazdagithatja a kenyér izét: reszelt sargarépaval, tokkel, burgonyapiirével. Areceptben eldirt vizmennyiséget
ekkor csokkentenie kell, mert a zoldségek is tartalmaznak vizet. Kevesebb vizzel kezdje a siitést és folyamatosan ellendrizze
a tészta allagat s ha kell potolja a vizet.

A receptben eldirt mennyiségeket sohase lépje tul: nemcsak a kenyeret, a késziiléket is tonkreteheti!

Ha a kenyér kelésével nem elégedett, probalja lecserélni a csapvizet palackozott vizre vagy felforralt €s visszahutott vizre.
Ha a csapviz erdsen klorozott vagy fluorozott, befolyasolhatja a kenyér kelését. A kemény viznek is hasonld lehet a hatésa.
Erdemes a tésztat 6t perc dagasztas utan ellendrizni. Tartson keze iigyében egy rugalmas, hdallo anyagbol késziilt kanalat,
kést vagy lapatot, mellyel az edény oldalara tapadt tésztat lekaparhatja, a sarkokba ragadt anyagot kiszedheti. Ne kozelitse a
dagasztolapathoz s semmiképp se akadalyozza meg forgasaban. Ellendrizze a tészta allagat is. Ha a tészta roskatagnak tinik
vagy a gép erdlkodik, adjon hozza egy kevés vizet. Ha a tészta ragacsos és nem akar labdat formalni, adjon hozza egy kevés

Lisztet.
RECEPTEK

Fehér kenyér

Alapkenyér program

Hozzavalok:

275 ml viz

450 g fehérkenyér liszt (finomliszt)
1,5 teaskanal tejpor

1,5 tedskanal s6

2 teaskandl porcukor

25g vaj

1 teaskanal konnya szaritott élesztd

Csokis kalacs

Siitemény program

Hozzavalok:

100 g/ 4 oz keserl csokoladé

300 ml tej

100 g / 4 oz barna cukor

100 g/ 4 oz olvasztott vaj

100 g/ 4 oz porcukor

2 tojas (elvalasztva a sargaja a fehérjétdl)
225 g/ 8 oz liszt

S ml/ 1 teaskanal (teaspoon) szodabikarbona
A cukormdazhoz:

25g/1 oz vaj

15 30 ml/ 1-2 leveseskanal (tablespoon) tej
100 g / 4 oz cukor

15 ml/ 1 leveseskanal kakadpor

Az elkészités menete:

1.Vegye ki a kenyérsiité edényt a késziilékbol.

2 Helyezze a dagasztolapatot a meghajtotengelyre, s gy6z3djon meg rola,
hogy jol passzol-e!

3.Tegye az edénybe a hozzavaldkat; ebben a sorrendben: viz, liszt, tej, so, cukor, vaj
és végiil az éleszto.

4.Helyezze vissza az edényt a késziilékbe.

5.Vélassza az Alapkenyér programot.

6.Nyomja meg a START/STOP gombot az elinditashoz.

7.A program végén egy védokesztyli segitségével vegye ki az edényt.

8.Tavolitsa el a kenyeret az edénybdl, és helyezze racsos allvanyra, hogy rendesen
kihtilhessen.

Az elkészités menete:

1.Vegye ki a kenyérsiité edényt a késziilékbol. Kicsit zsirozza meg az edény oldalat.

2.Helyezze a dagasztolapatot a meghajtotengelyre, s gy6z8djon meg rola, hogy jol passzol-e!

3.Egy serpenyébe tegye a 100 g csokoladét, 4 leveseskanal tejet és a barnacukrot.

4.0Olvadasig melegitse. Keverje hozza a maradék tejet, majd ontse bele a kenyérsiitd edénybe.

5.Adja hozza a vajat, cukrot, tojassargajat, lisztet és a szodabikarbonat.

6.Verje fel keményre a tojas fehérjét.

7. Helyezze vissza az edényt a késziilékbe.

8.Valassza az Siitemény programot.

9.Nyomja meg a START/STOP gombot az elinditashoz.

10.10 perc elteltével nyissa fel a tetét, majd egy spatula segitségével tavolitsa el az esetlegesen
az edény oldalara ragadt lisztet, hogy egyenletesen siiljon.

11.Csukja le a tet6t.

12.A program végén egy védokesztyli segitségével vegye ki az edényt.Ha ugy érzi még lagy a
tészta, inditsa be a Siités programot a kivant idore.

13.Hagyja a siiteményt kihiilni, majd vagja ketté.

14.A maz elkészitéséhez: tegye a vajat, és 1 leveseskanal tejet egy serpenydbe és olvadasig
melegitse.

15.Szitaval szorja a cukrot és a kakaot a serpeny6be. Jol keverje Ossze.

16.A két fél siitemény kozé kenje a maz felét, a masik felét pedig a tetejére.

8.
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ALFA CENTAURI Bm101 KENYERSUTO
HASZNALATI UTMUTATO

KERJUK OLVASSA VEGIG A HASZNALATI UTMUTATOT,
MIELOTT BEUZEMELNE AKESZULEKET!

MINOSEGTANUSITAS

Az Elektriko Kft, mint forgalomba hozé kijelenti, hogy a késziilék megfelel az alabbi
rendeleteknek:

79/1997 XI1.31. IKIM rendelet : az egyes villamossagi termékek biztonsagi kovetel-
ményeirol és az azoknak valé megfelel6sség értékelésérol.

A késziilék CE megfeleloséggel rendelkezik.

Forgalmazo és garanciaviselo:
Elektrikoé Kft, 2115 Vacszentlaszlé Zsamboki ut HRSZ 047/3
Szerviz telefonszam: 28-570500 36 mell¢k, 28-570501 36 mellék

Technikai adatok:

Halozati fesziiltség: 230V, S0Hz
Teljesitmény: 700W
Suly:7,4Kg

Zajszint: 67dB



A kenyérsiité hasznalata

Mas program kivilasztasa

Ha mas tipusu kenyeret szeretne késziteni, a receptkonyv utasitasat kovetve valassza ki a megfeleld programot
(a programok tipusai a kezelGszervek panelljén vannak feltiintetve). A programok leirasat a siitési program-
valasztasnal talalja meg.

A kivant program kivalasztasahoz nyomja meg a "Beallitas" gombot. Minden egyes alkalommal, mikor meg-
nyomja ezt a gombot, halk bugast lehet hallani, majd a kdvetkezd programot jelzi. Mikor elérte a 8-as progra-
mot, nyomja meg ujra a "Beallitas" gombot, igy ujra az elsé programtipushoz ér.

A kenyérhéj szinének kivilasztisa
A kivant szin eléréséhez nyomja meg a "Kenyérhéj szine" gombot. Vélaszthatja a vildgos, sotét és a kdzepes
valtozatot. A késziilék bekapcsolasakor a késziilék a Kozepes modban all, s mindig ide ugrik vissza.

A kenyérsiités elinditasahoz nyomja meg a START gombot. Halk bugast fog hallani, s a kijelz6n az 6ra vissza-
felé kezd szamolni.

A tészta allagat akkor tudja ellendrizni, amikor a késziilék hozzavalokat keveri dssze (els6 7 perc), mégpedig
ugy, hogy felnyitja a kenyérsiitd tetejét.

FONTOS! Ne éllitsa le a késziiléket a STOP gombbal a tészta ellendrzésekor, mert akkor a gép leallitja a progra-
mot, s igy minden hozzavalo és faradtsag hiaba volt.

A tészta egy lagy, ragados labdat kell, hogy képezzen. Ha tul szdraz vagy nedves, adjon hozza egy leveseskanal-
nyi vizet vagy lisztet mindaddig, amig a kivant allagat el nem éri. Minél tobbet hasznalja a késziiléket, annal job-
ban meg tudja itélni a tészta allagabol, hogy mennyit és mit kell még hozzdadni.Ne nyissa fel a tet6t a keld vagy
siitési ciklusban, mert hatassal van a kenyér minéségére. Buigd hangot fog hallani, mikor a siitési ciklus véget ér.

Gyiimolcsadagolo jelzés
Ha olyan kenyeret készit, ami mas hozzavaldkat is igényel, mint pl.: szaritott gyiimoles vagy dio, egy bugd hang
fogja jelezni, hogy a siités melyik iddpontjaban kell ezeket belehelyezni.

A program leallitasa
Ha barmi okbdl kifolydlag le akarja allitani a siitést, nyomja meg és tartsa az jjat a STOP gombon, mindaddig,
amig buigd hangot nem hall.

Melegentart6 funkcio

Ez a funkcié megvédi a kenyeret a vizesedéstdl azaltal, hogy tobb, mint egy oran keresztiil melegen tartja az
elkésziilt kenyeret. Ez a funkcidja megsziinik, ha megnyomjuk a STOP gombot, vagy kihtzzuk a konnektorbol a
késziiléket.

FONTOS! Ha a késziilék tetejét felnyitja, lehetséges, hogy egy kis folyadék froccsen ki bel6le. Hasznéljon
stitékesztylit, mikor felnyitja a tetét, s mikor kiveszi az edényt. Viseljen keszty(it, tartsa 6vatosan a fogantytt és
emelje ki az edényt a késziilékbol.

Vigydzat! Az edény, a dagasztolapat, a meghajtotengely és a kenyér nagyon forrd! Kesztytiben forditsa az edényt
fejjel lefelé és razza 6vatosan, amig a kenyér ki nem jon beldle. A kenyeret helyezze egy racsos allvanyra, hogy
minden oldalrdl parologhasson, és lehiilhessen.

FIGYELEM! Ha a kenyér nem tavolithat6 el konnyen az edénybdl, a kesztyl segitségével mozgassa a
meghajtotengelyt mindkét iranyba. Ha a dagasztdlapat benne marad a kenyérbe, hasznaljon milanyag vagy fa
konyhai eszkozt, hogy ezt eltavolitsa. Legyen dvatos, mert a dagasztdlapat nagyon forro.

Az id6zit6 hasznalata

A késziilék egy idozitGvelvan ellatva, ami lehetévé teszi, hogy a kenyérsiitési ciklus egy elére meghatarozott
idében kezd4djon.

FIGYELEM! Az id6zit6 nem alkalmazhaté minden recepthez. Pl.: nem hasznalja olyan recepteknél, ami friss
tejet, gylimoles vagy zoldségpiirét tartalmaz, mivel ezek kénnyen megromolhatnak.

Az 1d6zit6 hasznalatakor éllitsa be az 6rak szamat, egészen a siitési ciklus befejezéséig.Nem kell figyelni a siitési
ciklus idejére, mivel a késziilék automatikusan beleszamitja azt. Ha pl.: azt szeretné, hogy a kenyér 8 éran beliil
legyen kész, allitsa be az id6zitot a jelenlegi id6hoz képest 8 oraval késdbbre.

Hasznos tandcs: Ha az id6zit6t hasznalja, gondoskodjon arrol, hogy senki ne huzza ke a konnektorbdl a
késziiléket.

Az idozitd bedllitasa:

1.Valassza ki a kivant receptet.

2.Valassza ki a megfelel6 programot.

3.Valassza ki a kenyérhéj kivant szinét.

4.Az 1d6zit6 beallitasa: nyomja meg az "Id6 beallitdsa" gombot, s allitsa be percre pontosan, hogy mikorra
szeretné, hogy készen legyen a kenyér.10 perces id6k6zok vannak. Ha tul ment a kivant idétartamon, egyszeriien
csak nyomja meg a visszafelé mutato nyilat.

PL.: ha este 8 ora van, s azt szeretné, hogy reggel 7re készen legyen a kenyér, akkor 11:00-ra kell allitania az
1d6zitét. Ha beallitotta, nyomja meg a START gombot. Az id6zitd visszafelé fog szamolni.

Fontos!

Ha nem nyomja meg a START gombot, az id6zité nem fog elindulni.

Az el6irt mennyiséget mindig a megfeleld sorrendben adja hozza: viz (folyadék), s, szaraz hozzavalok, s végiil
az ¢lesztd. Az 1d6zit6 hasznélatakor se érintkezzen az élesztd a soval és a folyadékkal.

Ha meleg, nedves idében és 2 6ranal hosszabbra beallitott idézitéssel hasznalja a kenyérsiit6t, megvan annak a
veszélye, hogy a kenyér til gyorsan megkel. Hogy ezt megeldzze, csokkentse a folyadék mennyiségét 1-2
leveseskanallal, és novelje a sot 1/8 - 1/4 teaskanallal, valamint csokkentse a cukor mennyiségét is tobb, mint a
receptben eldirt mennyiség felével.

Siitési programvalasztas

1. Alapkenyér Siitési idotartam:3 6ra

Fehérkenyér siitésé¢hez hasznalja. Ez a program hdromszor dagasztja meg a kenyeret. A masodik dagasztas utan
a kenyérsiité bugo hangot ad ki. Ez a hang jelzi, hogy adjuk hozza a receptben esetlegesen eldirt plusz
hozzavaldkat.

2. Gyorskenyér Siitési idotartam: 2 dra 20 perc

Fehérkenyér siitésé¢hez hasznalja. Ez a program kétszer dagasztja meg a tésztat. A masodik dagasztés alatt a
késziilék bugd hangot ad ki. Ez a hang jelzi, hogy adjuk hozz4 a receptben esetlegesen eléirt plusz hozzavaldkat.
A siitési periodus szamitasba veszi, hogy a tészta rvideb id6 alatt kel meg, ez azt jelenti, hogy a teljes id6
rovidebb lesz, s a végén a kenyér is kisebb lesz.

3. Franciakenyér Siitési id6tartam: 3 6ra 50 perc
Fehér franciakenyér siitéséhez hasznalja. Ez a program kétszer dagasztja meg a tésztat, de hosszabb id6 jut a
kelésre és a siitésre, ami vékonyabb kenyérhéjat eredményez.

4. Gyors siités Siitési idotartam: 1 ora 50 perc

Fehérkenyér siitésé¢hez hasznalja. Ez a program egyszer dagasztja meg a kenyeret. A siitési periddus szamitasba
veszi, hogy a tészta rovideb id6 alatt kel meg, ez azt jelenti, hogy a teljes id6 rovidebb lesz, s a végén a kenyér
is kisebb lesz.

5. Korpas bizakenyér Siitési idotartam : 3 6ra 40 perc

Korpas buzakenyér siitéséhez hasznalja. Ez a program kétszer dagasztja meg a tésztat. A siitési periodus
szamitasba veszi, hogy a tészta kelésére és siitésére tobb idd jut. Az igy késziilt kenyerek altalaban tomdrebbek,
mint a fehér (finom) lisztbdl késziilt kenyerek.

6. Siitemény Siitési idétartam: 58 perc
Olyan receptek elkészitéséhez hasznaljak, ami siitéport és torta keveréket tartalmaz. Ez a program megdagasztja
a keveréket, majd megsiiti ezt.

7. Tészta Siitési idotartam: 1 ora 30 perc

Ez a program tészta készitésére alkalmas, amibdl lehet formazni pizza alapot, fankot, kiflit vagy zsémlét. Aztan
ezeket hagyomanyos siitében kell megsiitni ( vagy fank esetén, olajban kisiitni).Ennél a programnal hasznalja a
kozepes kenyérhéjszin beallitast.

8. Siités Siitési idotartam: valtozo
Ezt a programot altalaban akkor hasznalja, hogy ha a kenyeret egy kicsit tovabb szeretné siitni, igy a kenyér héja
vastagabb lesz.



A Kkenyérsiito tisztantartasa

FONTOS!
Miel6tt barmit is csindlna a kovetkez6kbol, gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziilék ki van-e hiizva a halézati
konnektorbol!

TISZTITAS
Kenyeérsiito edény: torolje ki az edényt egy nedves ronggyal, aztan szaritsa meg teljesen.

FONTOS!

Hogy megovja az edény teflonbevonatat a sériiléstdl, ne hasznaljon fém tisztitoeszkozt.
Ne hasznaljon semmilyen tisztitdszert a mosogatoszeren kiviil.

Ne hasznaljon acélgyapotot vagy mas érdes anyagot.

Ne tisztitsa az eltavolithat6 részeket mosogatdgépben.

Ne martsa bele az edényt vizbe.

Tengely: tordlje at a tengelyt enyhén nedves ruhaval, hogy megel6zze a szigetelé csomagolas karosodasat.
Szaritsa meg az edényt, miel6tt visszahelyezi a késziilékbe.

Kiilsd boritas: nedves ruhaval tordlje at. Ne martsa bele a késziiléket a vizbe.

A késziilék belseje: hasznalat utan varja meg, amig kihtil a belseje, s nedves ruhaval szedje ki az esetleges
morzsaszemeket vagy lisztdarabkakat. Egy nedves, lagy kefe is hasznalhato.

Dagasztolapat: a dagasztolapatot mossa at nedves ruhaval vagy szivaccsal, és hagyja megszaradni. Ha
sziikséges, martsa bele vizbe és hasznaljon lagy fogkefét a tisztitasra. A dagasztolapatot minden hasznalat utan
el kell mosni. Ha nem tudja eltavolitani a lapatot, 6ntson forrd, szappanos vizet az edénybe, amig az el nem lepi
a lapat tetejét. Hagyja igy, amig ki nem hill a viz.

Tartaly: hagyja a késziiléket teljesen kiszaradni, mieldtt visszahelyezi a tartalyt.
Minden eltavolithatd részt tisztitani kell, s hagyni mig megszarad.
A késziiléket zart tetvel tarolja.

Hasznos tanacsok

Ha a késziilék nem miikodik: gy6z6djon meg arrdl, hogy be van-e dugva a konnektorba vagy be van-e
kapcsolva.

Problémak, amikkel kenyérsiités kozben talalkozhat:
Nem kel meg elégge:

a viz tal forrd (40 C° folbtt van)

nem j6 vagy nem elég élesztd

a hozzavalok til hidegek

tul sok a s

A kenyeér kifut az edény oldalan:

tul sok a tészta

a kenyér tulsiilt (csokkentse az ¢éleszté mennyiségét)
nem elég a cukor

A kenyér héjanak vilagos a szine
nincs elég cukor

A kenyér nem dll el sokaig:
a kenyér kb 5 napig 4ll el, ha htitében tartjuk

A kenyeér elteriil vagy elvesziti formajat
Tul lagy a tészta

Kenyér siitése

Az els6 proba alkalmaval kezdje az egyszertibb fehér- _
kenyér recepttel. Amikor mar belejott a kenyérsiités =
minden mozzanataba, varidlja a recepteket sajat izlése =
szerint. Nyissa ki a kenyérsiitd tetejét , vegye ki a kenyér-

siité edényt Gigy, hogy az ora jarasaval ellentétes irdnyba
mozditja el, majd emelje fel. Tavolitsa el az esetleges
morzsaszemeket a meghajtotengelyrdl, majd helyezze el

a dagasztolapatot a képen lathaté modon.

Ha a dagaszto lapat nem illeszkedik helyesen, nem fogja rendesen Gsszekeverni az alapanyagot. Tegye bele a
hozzavaldkat a kenyérsiité edénybe (a mellékelt receptkonyv utasitasai szerint!)!Bizonyosodjon meg réla, hogy
nem hagyta ki semelyik hozzavaldt, és helyesen mérte-e ki 6ket. Akar egy kis eltérés kellemetlen eredményt és a
késziilék meghibasodasat is eredményezheti. Hasznalatakor minden hozzavalé (kivéve a folyadék)
szobahdmérsékletii legyen.
FIGYELEM!
Amikor a szoba hdmérséklete 18 C° alatt van, hasznéljon langyos vizet (kb 38-43 C’-osat), hogy eldsegitse az
¢lesztd erjedését. A hozzavaldkat mindig a receptben leirt sorrendben helyezze az edénybe.
El6szor mindig a vizet (vagy a folyadékot) mérje ki és Ontse a talba, kivéve ha a recept mashogy irja.Aztan adja
hozza a sét, a lisztet és minden egyéb szaraz hozzavalot, kivéve az élesztét. Ezt mindig utoljara tegye bele.
Nagyon fontos, hogy az éleszt6t szaraz helyen és a s6tol tavol tartsa, foleg amikor az id6zit6t hasznalja.Az id6zitd
hasznalatakor, mélyitsen egy godrot a liszt kozepébe, és Ontse ebbe az élesztét.

-+ Hozzavalok

Viz

Ugyeljen arra, hogy az éleszté ne érjen a sohoz vagy a vizhez dsszekeverés eldtt, mert ez azt eredményezheti,
hogy a tészta nem dagad meg eléggé ( a viz miikddésbe hozza az éleszt6t, miel6tt a hozzavalok helyesen Ossze
lettek volna keverve).

Torolje le a vizet €s minden mas folyadékot a kenyérsiité edény oldalardl, azutan helyezze bele az edényt a
késziilékbe. Az edény forgassa ora jarasaval megegyez6 irdnyba, mindaddig, amig kattanast nem hall, és hajtsa le
a tartaly fogantyujat.

Csukja le a tet6t.

a1 Eleszt§

Dugja be a vezetéket konnektorba, majd kapcsolja be a késziiléket. Hallani fog egy rovid bugast. A kenyérsiitd
ezzel jelzi, hogy készen all a hasznalatra. Az els6 bekapcsolaskor a kijelz6 3:00 (6ra) -t fog mutatni, ahogy a
képen is lathatjuk.

Nem kell mast tennie csak megnyomni az inditogombot.

A késziilék elkezdi dsszekeverni a hozzavalokat. Amikor hallja a motort folyamatosan dolgozni, akkor kezdi el
dagasztani a tésztat.

Latni fogja, hogy az 6ra visszafelé szamol, s mikor letelik a 3 6ra, halk bugas hallatszik. igy jelzi a késziilék, hogy
a kenyér készen van.

FONTOS!
Ha a késziilék tetejét felnyitja, lehetséges, hogy egy kis folyadék froccsen ki beldle. Hasznaljon siitékesztytt,
mikor felnyitja a tet6t, s mikor kiveszi az edényt.

Bels6 memoria

Ez a sajatossag automatikusan ijrakezdi a kenyérsiitési ciklust, ott, ahol az leallt, abban az esetben, ha ez rovid
iddtartamra sz6l. Fontos, hogy egy hosszabb dramsziinet a kenyérsiités alatt, hatassal van az elkésziilt kenyér
mindségére.
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